Aqui na lbrac vocé encontra solucoes inteligentes e ﬁ"
adequadas, producao diferenciada sob medida, P 4
atendimento personalizado e garantia do

mais alto padrao de qualidade.
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Confira nossas linhas de produtos!

lbrac, ha 56 anos produzindo
solucdes inovadoras em ingredientes.



Pura suculéncia, estabilidade,

muito mais textura e rendimento.

Aditivos @ Condimentos

Solugies Inovadoras em Ingredientes

Linha EXTEND

Os extensores sao proteinas que
colaboram com a formacao de textura
dos produtos carneos. Estes ingredientes
também melhoram o rendimento da
producado e conferem suculéncia.

Produzimos cada item da linha
voltado para alimentos especificos:

Para mais suculéncia e textura em dobro,
auxilia na reducao do encolhimento.
Extensores para hamburguer

Aumenta o rendimento, reduz a
exsudacao e promove melhora na
textura e na fatiabilidade.
Extensores para presunto

Pura suculéncia e estabilidade.
Extensores para linguica frescal

Realca a textura, reforca o rendimento e
a emulsao fica mais estavel.
Extensores para salsicha

Textura em evidéncia e muito mais
rendimento.
Extensores para linguica calabresa
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Os Globais sao misturas de sal, especiarias,
. oleos essenciais, condimentos, antioxidantes,
Globais /brac estabilizantes, e em alguns casos espessantes.

1ni As misturas contém cada ingrediente em uma
Sabores unicos e aromas
i nconfu nd iVEiS dosagem ideal alinhada com a legislacao.

GLOBAL para mortadela

Aroma caracteristico
ao fatiar.

GLOBAL para presunto

Aroma e sabor unicos com
perfil sensorial diferenciado.

GLOBAL para salame

Textu(a ideal e .
sabor inconfundivel.

GLOBAL para salsicha

Realca o sabor e aroma.

GLOBAL para linguica

Mais sabor, suculéncia
e estrutura.

*Os Globais Ibrac ndo possuem conservantes.
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Condimentos GLOBAIS
Qualidade, sabor e textura.
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Solugdes Inovadoras em Ingredisntes

Os Condimentos Globais sao misturas
que além de sal, 6leos essenciais,
condimentos, antioxidantes,
estabilizantes, contém também
conservantes. Fornecem cada
ingrediente nas proporcoes ideais e
definidas pelas normas.

Condimento Global hamburguer
Transforme o sabor e a textura em uma
experiéncia inesquecivel.

Condimento Global kafta
Perfeitamente suculenta e saborosa para
conquistar paladares.

Condimento Global linguica calabresa
Toque especial de especiarias que vao
surpreender.

Condimento Global linguica de frango
Sabor mais marcante e suculéncia
garantida.

Condimento Global linguica defumada
Realca o sabor e garante seguranca de
maneira precisa e pratica.

Condimento Global linguica suina _
Sabor unico e inigualavel, sem abrir mao
da qualidade e seguranca.

Condimento Global linguica toscana
Especiarias na medida certa, sabor
equilibrado garantido.
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ilho caracteristico dos alimentos embutidos, tornando-os
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ainda mais atraentes.
prolongando também a vida til do alimento.
Regrax incolor
Versatilidade de aplicacao, por ser transparente
pode ser usado em qualquer alimento.
Regrax rubro
Aplicacao colorida
em linguicas cozidas no tom desejado.

br
contra a acao de bolores, diminuem a migracao de umidade e a perda de peso,

Além da funcao de garantir essa aparéncia, os impermeabilizantes protegem

Os produtos REGRAX sao os impermeabilizantes da lbrac
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Os aditivos

Aditivos: mais Shab(?l‘, malis (Eor Garantem mais sabor, mais cor e melhor aparéncia dos alimentos. Um aditivo é
e melhor apa rencia dDS allmentOS. qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos alimentos sem a funcao de

nutrir, mas para realcar a cor, 0 aroma e o sabor dos alimentos, modificar ou manter
o estado fisico, e impedir alteracées.

A maioria sao de origem natural, e todos sequem padrdes rigorosos de qualidade
para que nao afetem a saude do consumidor.

Conservantes

Prolongam o sabor, a consisténcia, a cor e a aparéncia dos alimentos.

Antioxidantes

Retardam a oxidacao e aumentam a durabilidade da carne.

Aromatizantes 4

Evidencia o aroma e o sabor dos alimentos. y

Estabilizantes 4 y

Essenciais para alimentos embutidos, como presunto, &
mortadela, salame e salsicha. y o

Corantes y

Recuperam a cor perdida em processos industriais. 48 %

Emulsificantes

Garantem a mistura de ingredientes y 4

2 e

que normalmente nao se misturam. *
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Espessantes A

Imprescindiveis para a formacao da consisténcia, com mais estabilidade

e rendimento da producao.
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Carragenas
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4 Espessante imprescindivel para a formacao da consisténcia, estabilidade e
rendimento da producao.
As carragenas interagem com as proteinas da carne e retém agua e sucos,
reduzindo as perdas no cozimento.

Tambem podem ser utilizadas na substituicao da gordura.

O resultado final € um alimento com excelente fatiabilidade

N e muito mais rendimento.
~ N oo _
vt Para emulsao: garante mais firmeza para o produto e melhor fatiabilidade.

Para injecao: proporciona textura, maciez e estabilidade em ciclos de
congelamento/descongelamento.

Aditivios e Condimanios

Solugoes Inovadoras em Ingredientes
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Solucles novodores & grechanias




| Pastas & Molhos | .
| 'Sabores inesqueciveis.

Garantem sabores inesqueciveis aos produtos com
praticidade no manuseio independente do tamanho da
producao. As pastas e molhos da lbrac sao produzidos com
produtos altamente selecionados e estao disponiveis
em baldes de 1 a 20 kg.

Alho em pasta Pasta para carne suina
Pimenta em pasta Pasta para carne bovina
Pasta para frango Molho chimichurri
Pasta para cordeiro Pasta de cebola
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Linha

Muito mais sabor
e textura. X

100% vegetal - 3
Uma nova opcao para o £
mercado vegetariano,

vegano e flexitariano.
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Solugdes Inovadoras em Ingredientes
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Mistura de proteinas vegetais e Mix Funcional Beef, os ingredientes da linha
Pureveg garantem alimentos deliciosos e saudaveis,
com 0s mesmos sabores e texturas.

Confira as bases vegetais para analogos
de carnes reestruturados:

Suculéncia

Sokspdas lnovndorms em ingrodianias
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Solugoes Inovadoras em Ingredientes

INGREDIENTES

Imported & Distributor by:
Roca Trading Import & Export
VAT No 125896972
Warehouse - Brunel Way - DA1 5FW

hello@rocatrading.co.uk
+44(0)7718201441
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